
* Line buffet:

1 Gỏi đu đủ Thái

2 Lạp Gà kiểu Thái

3 Gỏi sứa hành bô-rô,cần, sứa

1 Chả giò Thái

2 Trứng chiên sốt me

Hoành thánh chiên

Chả cá chiên kiểu Thái

Heo cuộn xả kiểu Thái 

Gà cuộn lá dứa

Cơm chiên Hải sản TomYum 

Cơm chiên cà-ri  xanh

Heo quay xào cải thìa xào 

Nghêu xào cà-ri đỏ

Miến xào cua

Hủ tiếu xào thịt heo

8 Càry tôm viên 

9
Rau luộc TC (bắp cải, cải thảo, cà rốt, cải thìa, khổ hoa, rau muống, đậu bắp, đậu đũa)

Dùng kèm sốt Mingkham

10 Tôm sú chiên giòn xóc tỏi, ớt 

11 Canh Tomyum Tôm

12 Cá chiên sốt 3 vị Thái

13 Cơm trắng 

1 Chè ruby 

2 Chè sương sáo cốt dừa

3 Hạt é 

4 Bánh lọt

5 Nước xả

6 Trà thái chanh

7 Trái cây (dưa hấu, ổi hoặc thơm)

Phục vụ tại bàn:

Tráng miệng:

Các món chiên & món nóng

BUFFET TRƯA & TỐI
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Các món gỏi:
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STT Món 


